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- Flamingo Marina -
Sommer und  Winterbetrieb

- Flamingo Kuchelau -
Sommerbetrieb

Willkommen im Flamingo Restaurant!

Wir sind stolz darauf, Ihnen eines der größten Fisch- und Grillrestaurants 
präsentieren zu dürfen, und zudem sind wir das erste Steckerlfisch-Restaurant 
in Wien. Hier erwarten Sie stets frisch zubereitete Speisen zu fairen Preisen.

Für Gäste, die es besonders eilig haben, bieten wir die Möglichkeit, fast alle 
Speisen und Getränke auch zum Mitnehmen anzubieten. Einfach telefonisch 
unter 01/318 55 70 bestellen, abholen und genießen.

Ihre Meinung ist uns äußerst wichtig. Teilen Sie gerne Ihr Feedback auf unserer 
Website www.flamingorestaurant.at mit!

Unser Restaurant Flamingo Marina hat das ganze Jahr über für Sie geöffnet, 
einschließlich der Wintermonate.

Wir möchten darauf hinweisen, dass die Abbildungen in der Speisekarte 
symbolischen Charakter haben.

Freuen Sie sich darauf, Ihre Sodexo- und Edenred-Gutscheine bei uns einzu-
lösen.

Wir freuen uns darauf, Sie bei uns begrüßen zu dürfen!

Alle Beträge sind in Euro und mit geset-
zlicher USt. angegeben. Wir akzeptieren 
Bargeld sowie Bankomatzahlungen (ab 
10,00€). Aus Sicherheitsgründen nehmen 
wir keine 200€ Scheine entgegen. Vielen 
Dank für Ihr Verständnis. Einen entspannt-
en Aufenthalt und guten Appetit wünscht 
Ihnen das Flamingo-Team!

 flamingovienna
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Catering und Grillservice 
Wir grillen, Sie feiern – 
und das direkt vor Ort! Geburtstage, 
Grillpartys, Hochzeiten oder Events, 
unsere Location steht Ihnen 
für jeden Anlass zur Verfügung.
Kontaktieren Sie uns unter:
office@flamingorestaurant.at  

Fotos unter @flamingovienna!
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Die Geschichte unseres 
Familienunternehmens 
beginnt im Jahr 2006 mit der 
Eröffnung des Flamingo-Im-
bissstands in der Breitenleer-
straße 136 im 22. Wiener Ge-
meindebezirk. Aller Anfang 
ist klein, daher verkauften 
wir zunächst warme Spei-
sen und Getränke aus einem 
Container. Doch schon bald 
wurde der Flamingo-Stand 
in der Gegend besonders für 
seine Steckerlfische bekannt. 
Bestärkt durch den Erfolg 
des Imbissstands konnten 
wir im Jahr 2016 das erste 
Flamingo-Restaurant direkt 
an der Donau im 19. Wiener 
Gemeindebezirk eröffnen. 
Schließlich war uns immer 
schon klar, dass neben dem 
Geschmack und der Quali-
tät der Speisen auch die 

Atmosphäre zu einem guten 
Restaurant-Erlebnis gehört. 
Einige Zeit später erweiterten 
wir unser Familienunterneh-
men um den Standort Fla-
mingo Marina. Dieser bietet 
zusätzlich zu dem ganzjährig 
geöffneten Restaurantbereich 
auch eine Event-Location für 
Ihre nächste Feier.

Seit 2006 hat sich also eini-
ges getan, sodass wir heute 
neben unseren Klassikern 
vom Holzkohlegrill und 
unseren Steckerlfischen auch 
verschiedenste Gerichte der 
türkischen und mediterranen 
Küche anbieten. Trotzdem ist 
es uns aufgrund unserer An-
fangsgeschichte weiterhin ein 
Anliegen, unsere Steckerl-
fische besonders hervorzu-
heben. 

Bei uns stehen Ihnen vier 
Fischarten zur Auswahl: 
Makrele, Forelle, Wolfsbarsch 
und Goldbrasse. Die Fische 
werden mit unserer haus-
eigenen Gewürzmischung 
mariniert, sodass die Ste-
ckerlfische außen knusprig 
und innen herrlich aroma-
tisch und zart werden.

Imbisshütte Breitenleerstraße, 
2006



EST WIEN 2006

Liebe Gäste,
wir möchten Sie darauf hinweisen, dass die Kuchelauer Hafenstraße als Kurzparkzone 
ausgewiesen ist und die Höchstgeschwindigkeit 30 km/h beträgt.

flamingovienna
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VORSPEISEN

KNUSPRIGE TEIGRÖLLCHEN (A, C, G)
4 Stk. Blätterteigröllchen mit Käsefüllung, 
serviert mit Tsatsiki

GEFÜLLTE BULGURBÄLLCHEN (A, C, G)
Außen knusprig gebacken, innen mit einer 
würzigen Hackfleischmischung, serviert mit Tsatsiki

FALAFEL (A)
Frittierte Laibchen aus pürierten Kichererbsen, 
serviert mit Humus

WARME VORSPEISENTELLER VEG (A, C, G, N)
Gebackene Melanzani, Zucchini, Falafel und 
Teigröllchen, serviert mit Humus, Ezme und Tsatsiki 

 7,90 

 stück 4,90 
 2 stk. 8,90 

 8,90 

 12,90 

TEIGRÖLLCHEN

"Warme und kalte Vorspeisen sind vegetarisch, 
ausgenommen gefüllte Bulgurbällchen."

serviert mit Sauce Tartare 9,90

KNUSPRIGER START
GARNELEN GEBACKEN

	

GEFÜLLTE BULGURBÄLLCHEN

HUMUS (N)
Eine orientalische Spezialität, die aus pürierten 
Kichererbsen und Sesam-Mus zubereitet wird

TSATSIKI (G)
Dip aus Cremejoghurt, Gurken, italienischem Olivenöl 
und  zerstampftem Knoblauch

HAYDARI (G) 
aus creme Joghurt, Minze und Olivenöl

EZME
grober Dip aus gehacktem Mix-Gemüse, 
leicht scharf hervorragend zu Gegrilltem 
sowie pur zu frischem Fladenbrot

KALTE VORSPEISENTELLER VEG (N, G) 
gemischter Teller mit kalten Vorspeisen 

4,90

4,90

4,90

4,90

12,90

HAYDARI

KALTE VORSPEISENTELLER
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FLAMINGO’S MEERESTELLER (B, D, R, F, G)
frisch gebratene Garnelen, Calamari , Muscheln und Gemüse

GEBACKENE CALAMARI  VORSPEISE (A, R, F, G)
knusprig gebackene Calamari, serviert mit 
Sauce Tartare

KNUSPRIGE GARNELEN VORSPEISE (A, B, F, G)
knusprig gebackene Garnelen mit Sauce Tartare

GEGRILLTER OKTOPUS (A, B, F, G)
würzig gegrillter Oktopus mit hausgemachter Marinade,
serviert mit Sauce Tartare

   12,90  

   9,90  

   9,90 

11,90 

VORSPEISEN AUS DEM MEER

CALAMARI GEBACKEN

 4,90 

 4,90 

 5,90

SUPPEN

10
0%

 H
AU

SGEMACHT & FRISCH

TOMATENCREMESUPPE (A, G)  
Täglich frisch zubereitete Tomatensuppe, serviert mit 
Gouda-Käse und hausgemachtem Fladenbrot

LINSENCREMESUPPE (A) 
Täglich frisch zubereitete Linsensuppe, serviert mit 
hausgemachtem Fladenbrot

MEERESFISCHSUPPE (A, D)
Täglich frisch zubereitete Fischsuppe mit 
Dorade und Branzino Stücken, serviert
mit hausgemachtem Fladenbrot



-4-

SALATE
 9,90 

 13,90 

 9,90 

 7,90 

 14,90 

FLAMINGO’S SALAT (G, H)
Walnüsse und Weißkäse auf bunter Salatmischung,  
verfeinert mit Granatapfel-Vinaigrette

CHRISPY CHICKEN SALAD (A, C)
gebackene Hühnerstreifen auf einer bunte Salatmischung mit 
Joghurt Vinaigrette

HIRTENSALAT MIT WEISSKÄSE (G)
Salatmischung mit Weißkäse, verfeinert 
mit ital. Olivenöl-Vinaigrette

GRÜNER SALATSCHÜSSEL 
bunte Salatmischung, verfeinert mit ital. Olivenöl-Vinaigrette

GEGRILLTES LACHSFILET SALAT (D, G)
Lachsfilet auf bunter Salatmischung mit Joghurt-Vinaigrette

 15,90 

VEGETARISCH
GEFÜLLTE MELANZANI (G, A)
Gefüllt mit saisonalem Gemüse, Weißkäse, verfeinert
mit Tomatensauce und serviert mit Reis  

*Weitere vegetarische Gerichte, siehe Vorspeisen

CHRISPY CHICKEN SALAD

         GRÜNER SALATSCHÜSSEL



STECKERLFISCHE

MAKRELE (D) 
Sgombro - im Ganzen gegrillt

WOLFSBARSCH (D)
Branzino - im Ganzen gegrillt

GOLDBRASSE (D)
Dorade - im Ganzen gegrillt

FORELLE (D)
Trota- im Ganzen gegrillt

 17,90 

 18,90 

 16,90 

  15,90 

SPEZIALITÄT NACH ART DES HAUSES, VOM HOLZKOHLENGRILL

M
AKRELE

GOLDBRASSE

ZWIEBELRINGE

RE

IS

POMMES FRITES mit Ketchup

POTATO WEDGES mit Ketchup

PETERSILKARTOFFEL (G)

SALATSCHÜSSEL BEILAGE

KARTOFFELSALAT

REIS mit Weizennudel (G)

GRILLGEMÜSE

ZWIEBELRINGE mit Sauce Tartare (A, C, G) 

HAUSGEMACHTES BRÖTCHEN  (A, C, G, N)

EXTRA SAUCEN (G)
Ketchup, Mayonnaise 

BBQ Sauce, Cocktail Sauce, Sauce Tartare

BEILAGEN

 4,90 

 4,90 

 4,20 

 3,90 

 3,50 

 3,50 

 1,90 

 7,90 

 7,90 

 0,90 

 0,50 

POTATO WEDGES

POMMES FRITES
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INFOBOX STECKERLFISCHE

GOLDBRASSE (ÇIPURA)
Goldbrassen weisen ein festes
und  vergleichweise
grätenarmes Fleisch auf. Ihr
wohlschmeckendes Aroma
machen sie zu beliebten
Speisefischen. 
MEERESFISCH

WOLFSBARSCH (LEVREK)
Der auch als Loup de Mer
bekannte Fisch wird von
Kennern meist pur genossen,
um seinen herrliche
Geschmack nicht zu verfälschen.

MEERESFISCH

MAKRELE (USKUMRU)
Das Fleisch der Makrele ist
sehr saftig und zart, was ihre
Beliebtheit als Speisefisch erklärt.

ATLANTIK

FORELLE (ALABALIK)
Das Fleisch der Forelle ist sehr 
zart, würzig und lasst sich recht 
gut entgräten, wobei die elas-
tischen “Stehgräten” im Rücken 
auch mitverzehrt  werden können.

SUESSWASSER

-6-
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FISCHSPEZIALITÄTEN & MEERESFRÜCHTE

*Fischfilets können Gräten enthalten.

GARNELEN

LACHSSTEAK

SCHOLLENFILET

GEGRILLTES LACHSSTEAK (C, D, G)
saftig gegrillter norwegischer Lachs mit Petersilkartoffeln,
bunter Salatmischung und Sauce Tartare 

GARNELEN MIT PFANNENGEMÜSE (B, C, F, G)
würzig gebratene Garnelen (mit Schale), 
mit Pfannengemüse und Sauce Tartare

GARNELEN A.D. PFANNE (B, C, F, G)
würzig gebratene Garnelen (mit Schale), 
serviert mit Sauce Tartare

ZANDERFILET VOM GRILL (A, D, G, C)
gegrilltes Zanderfilet* mit Petersilkartoffeln, bunter 
Salatmischung und Sauce Tartare

ZANDERFILET GEBACKEN (A, D, G, C)
knusprig gebackenes Zanderfilet*, serviert mit 
Petersilkartoffeln, bunter Salatmischung und Sauce Tartare 

SCHOLLENFILET GEBACKEN (A, D, G, C)
knusprig gebackenes Schollenfilet*, serviert mit 
Petersilkartoffeln, bunter Salatmischung und Sauce Tartare  

CALAMARI GEBACKEN (C, G, R)
knusprig gebackene Calamari-Ringe, serviert mit 
Petersilkartoffeln, bunter Salatmischung und Sauce Tartare

FLAMINGO’S FISCHPLATTE (B, C, D, F, G, R)
Lachssteak gegrillt, Calamari, Muscheln und Garnelen, 
serviert mit Pfannengemüse und Sauce Tartare 

FLAMINGO’S FISCHPLATTE für ZWEI (B,C,D,F,G,R) 
Lachssteak gegrillt, gegrillte Makrele im Ganzen, Calamari,             
Muscheln und Garnelen, serviert mit Pfannengemüse 
und Sauce Tartare

 19,90

 19,90

 17,90 

 18,90

 16,90 

 23,90 

 16,90 

 47,90 

 15,90



GRILLSPEZIALITÄTEN 

LAMMKOTELETTS (G)
saftig gegrillte Lammkoteletts, serviert mit Reis und Salatgarnitur

T-BONE STEAK (L, M) 
Rindfleisch aus Österreich, serviert mit Pommes Frites und BBQ Sauce 

KALBSSPARERIBS (L, M)
saftig gegrillt mit hausgemachter Marinade, 
serviert mit Potato Wedges und BBQ Sauce 

ADANA KEBAP  leicht scharf (A, G)
gegrilltes, leicht scharfes Lammfaschiertes am Spieß, 
serviert mit Reis und Salatgarnitur      

BEYTI KEBAP (A, G)
Adana Kebab in dünnem Fladenbrot gewickelt, verfeinert mit Joghurt- 
und Tomatensauce sowie geschmolzener Butter, serviert mit Reis

CEVAPCICI (G)
hausgemachte Cevapcici vom Rinderfaschiertem, serviert 
mit Joghurt, Salatgarnitur und Reis

GEGRILLTES HÜHNERFILET (G)
serviert mit Reis und Salatgarnitur

SPIEßTELLER (G)
gegrillte Lamm- und Hühnerspieße, serviert mit Reis 
und Salatgarnitur

HÜHNERSPIEßE (G)
serviert mit Reis und Salatgarnitur

GEGRILLTE HÜHNERFLÜGELN (G)
serviert mit Reis und Salatgarnitur

FLAMINGO’S GRILLPLATTE (G)
Lammkotelett, Lammspieß, Cevapcici, Hühnerspieß und 
Hühnerflügeln, serviert mit Reis und Salatgarnitur

FLAMINGO’S GRILLPLATTE für ZWEI (G)
Lammkoteletts, Lammspieße, Adana Kebab, Hühnerspieße und 
Hühnerflügeln, serviert mit Reis und Salatgarnitur

 22,90 

 25,90 

 23,90 

 18,90 

 19,90 

 15,90 

   15,90 

   15,90 

   17,90 

   15,90 

 22,90 

 46,90 
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HOLZKOHLEGRILL

ADANA KEBAB

HÜHNERFLÜGEL

LAMMKOTELETTS

HÜHNERSPIEßE
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MARGHARITA (A, C, G)
mit Tomatensauce, Mozzarella und Oregano

TONNO (A, C, D, G)
mit Thunfisch und Zwiebeln

CARDINALE (A, C, G)
mit Putenpizzablock

SALAMI (A, C, G)
mit Salami

FUNGHI (A, C, G)
mit frische Champignons

PIZZA

 13,90 

 12,90 

 11,90 

 12,90 

 12,90 

ALLE PIZZEN WERDEN MIT TOMATENSAUCE UND MOZZARELLA ZUBEREITET.
WIR VERWENDEN PUTENPIZZABLOCK UND PUTEN-PIZZASALAMI.

SCHNITZEL

SPEISEKARTE FÜR KINDER

SCHNITZEL vom Huhn (A, C, G)
serviert mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat und Ketchup

SCHNITZEL FÜR KINDER vom Huhn (A, C, G)
für kleine Gäste, serviert mit Pommes Frites oder Reis 
und Ketchup

HÜHNERSPIEß FÜR KINDER (A, C, G)
für kleine Gäste, serviert mit Pommes Frites oder Reis 
und Ketchup

 15,90 

9,90 

9,90 

oder
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KÜNEFE (A, C, G)
handgemachte Künefe aus feinen Fadennudeln („Kadayif“) 
zubereitet, mit Mozzarella gefüllt und mit warmen Zuckersirup 
übergossen

KÜNEFE MIT EIS (A, C, G, H)
mit Vanille-Eis

BAKLAVA (A, C, G, H)
(2 Stück) gefüllt mit Walnüssen
 
BAKLAVA MIT EIS (A, C, G, H)
mit Vanille-Eis

ANTEP KATMER MIT EIS (A, C, G, H)                          
kulinarischer Blätterteig mit fluffigem 
Pistazienkern (Warm), serviert mit Eis

HONIGTORTE (A, C, G, H)                             
mit Wallnuss oder Kakao

NACHSPEISEN

EIS SAISONAL

 7,90 

 8,90 

 4,40 

 5,90 

8,90

4,40

5,90

8,90

EIS CUP (A, C, E, G, H)
gemischtes Eis mit Schlagobers 

EISMARILLENKNÖDEL (A, C, E, G, H)
2 Stück Eismarillenknödel von Tichy mit Rum

KÜNEFE

EISMARILLENKNÖDEL
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COCA COLA 0,33

COCA COLA ZERO 0,33

SPRITE 0,33

FANTA 0,33

ALMDUDLER 0,33

ULUDAG Softdrink 0,33

RAUCH EISTEE Pfirsich oder Zitrone  0,33

MINERALWASSER Prickelnd oder Still 0,33

MINERALWASSER Prickelnd od. Still  0,75

SODAWASSER 0,25

SODA* MIT GESCHMACK  0,33
Zitrone, Holler, Himbeer 
    
SODA* MIT GESCHMACK  0,50 
Zitrone, Holler, Himbeer 

JOGHURTGETRÄNK / AYRAN 0,25 (G)

REDBULL / REDBULL SUGAR FREE 0,25

TONIC / BITTERLEMON 0,25 

*mit Soda oder Wiener Wasser
*Jugendgetränk

APFEL 0,25

ORANGE 0,25

ERDBEER 0,25

MARILLE 0,25

MANGO  0,25

KIRSCHE 0,25

JOHANNISBEER 0,25

TRAUBENSAFT  0,25

SAFT GESPRITZT* 0,33

SAFT GESPRITZT* 0,50
*mit Soda oder Wiener Wasser

GETRÄNKE

FRUCHTSÄFTE

 3,90 

 3,90 

 3,90 

 3,90 

 3,90 

 3,90 

 3,90 

 3,20 

 6,20

 2,80 

 3,20

 4,20

 3,10 

4,60 

4,60 

3,10

3,10

3,10

3,10

3,10

3,10

3,10

3,10

 3,40 

 4,60 
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ESPRESSO

ESPRESSO MACCHIATO (G)

ESPRESSO DOPPIO 

VERLÄNGERTER

MELANGE (G)

CAFFE LATTE (G)

TÜRKISCHER KAFFEE

HEIßE SCHOKOLADE (G)

EISKAFFEE (G)
eisgekühlter Kaffee, Vanilleeis, Schlagobers

KAMILLEN TEE

GRÜNER TEE

FRÜCHTE TEE  

PFEFFERMINZ TEE

KRÄUTER TEE

SCHWARZER TEE

Kl. SCHWARZER TEE

KAFFEE

TEE

 3,20

 3,20

 4,90 

 3,50 

 4,50 

 5,40 

 3,90 

 4,60 

 7,90 

 3,80 

 3,80 

 3,80 

 3,80 

 3,80 

 3,80 

 1,50 

2 Stück	       4,40
BAKLAVA
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BUDWEISER  0,50

GÖSSER MÄRZEN 0,50

EFES PILSEN 0,50

WEIZENBIER 0,50

RADLER CITRUS  0,50

DUNKLES BIER 0,50

ALKOHOLFREIES BIER 0,50

APEROL SPRITZER  ¼

LILLET SPRITZER ¼

KAISER SPRITZER ¼

HUGO SPRITZER ¼

CAMPARI ORANGE ¼

CAMPARI SODA ¼

GLÄSCHEN SEKT TROCKEN 0,1
vom Mayer am Pfarrplatz

FLASCHEN BIERE (A)

APERITIFS & LONGDRINKS (O)

 5,20 

 5,90 

 4,90 

 4,20 

 3,90 

 5,90 

 5,20 

 5,20 

 5,20 

 5,20 

 5,20 

 5,20 

 4,40 

 5,90 

ZWETTLER PILS CLASSIC   0,50

ZWETTLER PILS CLASSIC  0,33

ZWETTLER ZWICKL 0,50

ZWETTLER ZWICKL 0,33

BIERE FOM FASS (A)

 5,20 

 4,20 

 4,20 

 5,20 



Unser Hauswein (Fritz Pittner, trocken, Drasenhofen)

GRÜNER VELTLINER 1/8

ZWEIGELT 1/8

SPRITZER WEISS/ ROT 1/4 

HAUSWEIN (O)

 3,20 

 3,20 

 3,60 
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WEIßWEINE (O) 

SEKT (O) 

weitere Weine auf der nächsten Seite

RIED ALSEGG-HERNALS RIESLING   
Weingut Mayer am Pfarrplatz

Reifer saftiger Pfirsich in der Nase, knackiges Säurespiel mit feiner
Fruchtsüße, enorme Mineralik mit einer fein salzigen Note am
Gaumen,vielsichtige und druckvolle Frucht im Nachhall.  

SEKT BRUT  
Weingut Mayer am Pfarrplatz

Zweite Gärung im Stahltank mit 9-monatigen Hefekontakt sowie einer 
Abrundung durch 10g Dosage. Zarte Kräuter in der Nase. 
Fein-würzig unterlegte Frucht erinnert an Grapefruit und Kräuter. 
Gut integrierte Säurestruktur mit einer feinen Perlenstruktur.

WIENER GEMISCHTER SATZ
DAC, Weingut Mayer am Pfarrplatz

Fruchtige Nuancen von Birne, Zitrus und Apfel. Am Gaumen
erfrischend knackig und wunderbar saftig. Trinkfreudige und
erfrischende Stilistik!

SAUVIGNON BLANC
Weingut Stefan Langmann, St. Stefan/Stainz, STMK

Intensive Kräuterwürze, Holunderblüten, ein athletischer Körper und 
feingliedrige Säure verheißen Lebenslust.

1/8 l

0,1l

1/8 l

1/8 l

1/8 l

4.20                 

3.90                 

4.20

4.20                 

24.90 

25.90 

24.90 

24.90 

24.90 

0.7 l

0.7 l

0.7 l

0.7 l

0.7 l

4.20                 

WEINKARTE  

GELBER MUSKATELLER 
Weingut Hagn, Mailberg, NÖ

Einladende Nase nach blumigen Muskateller-Aromen, animierender 
Trinkfluss; am Gaumen klare Frucht nach Holunderblüten und reifen 
Orangen.



ROSÉ/ROTWEIN (O)

CARNUNTUM CUVEÉ
Weingut Netzl, Göttlesbrunn NÖ

Würzige Frucht, dunkelbeerig, saftig und elegant mit angenehmen 
Tanninen, trinkanimierend mit guter Struktur, pikante Würze

FRÄULEIN ROSE VON DÖBLING
Weingut Mayer am Pfarrplatz

Zartes Lachsrosa, feine Waldbeeren-und Ribiselaromen,
ausbalanciert und höchst elegant an Gaumen, mit mineralischem
Nachhall.
 

BLAUFRÄNKISCH
Weingut J. Heinrich, Deutschkreutz Burgenland

Dunkle Beerenfrucht, Sauerkirschen, Zwetschken, feine Würze, 
angenehme Tanninstruktur, ein Klassiker.

1/8 l

1/8 l

1/8 l

4.20

4.20

24.90 

24.90 

24.90 4.20

0.7 l

0.7 l

0.7 l
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PINOT GRIGIO
Weingut Scarbolo, Pavia di Udine, Friaul

Fruchtiger Duft nach Akazienblüten und Tropenfrucht; Aromatisch 
und vollmundig; Ideal als Aperitif und zu Fisch

1/8 l

1/8 l

4.20

4.20

24.90 

24.90 

0.7 l

0.7 l

WEIßWEINE (O) 

GRÜNER VELTLINER
Weingut Mayer am Pfarrplatz

Zarte Wiesenkräuter in der Nase. Feinwürzig unterlegte
Frucht, erinnert an Grapefruit mit gut integrierter Säurestruktur.
Ein idealer Speisenbegleiter. 

1/8 l

4.20 24.90 

0.7 l

CHARDONNAY
Weingut Torre Rosazza, Pavia di Udine, Friaul

Ein frischer und fruchtiger Weißwein mit Noten von gelben Äpfeln 
und Zitrus. Ideal zu Meeresfrüchten und weißem Fleisch.



Schalenfrüchte (H)
Sellerie (L)
Senf (M)
Sesam (N)
Sulfite (O)
Lupinen (P)
Weichtiere (R)

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung

Glutenhaltiges Getreide (A)
Krebstiere (B)
Ei (C)
Fisch (D)
Erdnuss (E)
Soja (F)
Milch oder Laktose (G)

*WKO, Der Lebensmittelhandel

Vielen Dank für Ihren Besuch 
Flamingo Marina hat auch im Winter geöffnet.

All unsere Speisen gibt es auch zum Mitnehmen.

Folgen Sie uns auf Instagram @ flamingovienna

Flamingo Restaurant Gutscheine erhältlich!
Im Wert von 10, 20 und 50 Euro.

-16-



Für ganz Eilige gibt es fast alle Speisen und 
Getränke natürlich auch zum Mitnehmen.

Einfach unter Marina: 01/318 55 70, Kuchelau: 01/318 02 15 bestellen, 
abholen und genießen.

•Fisch •Grill  •Steak

Guten Appetit!

Enjoy
your
meal!

Buon
appetito!

Catering | Grillservice | Partyservice
www.flamingorestaurant.at


